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PROGRAMM 2021
HERZLICH WILLKOMMEN! Hochzeiten/ / Private Feiern

Meetings / Incentives / Events

Inmitten des schonen Ortes Donnerskirchen ist
das Martinsschléssl situiert.

Das Gebdude war einst ein Esterhazy‘scher
Gutshof. Er blickt auf eine Jahrhunderte alte
Geschichte zuriick.

Man erzdhlt, dass Josef Haydn sich in diesen
Kellergemduern zu einer unsterblichen Musik
inspirieren lieR.

Wein, Genuss, Kulinarik und Kultur spielten hier
immer schon eine groRRe Rolle.

Heute sind in diesem ehrwirdigen Haus
Seminarrdume mit modernster technischer
Einrichtung, eine Weinkapelle, die zum
Degustieren einladt, eine Seminarkiiche und gar
eine Backstube zu Lehrzwecken untergebracht.
Das ehemalige Presshaus des Gutshofes dient
nun als Seminar-, aber auch als
Veranstaltungssaal.

Im Zentrum liegt der wunderschdne Innenhof, in
dem auch gerne Feste gefeiert und Markte
veranstaltet werden.

Feiern Sie hier bei uns!

Unsere wunderschonen Raumlichkeiten sind
auch fir private Feiern wie Hochzeiten,
Geburtstagsfeiern oder |hr  Firmenevent
buchbar.

Sehr gerne schlagen wir lhnen Gastronomen in
der Ndhe vor, die lhre Veranstaltung betreuen.

Wir freuen uns, Sie im Seminar- und
Kommunikationszentrum der Genuss
Burgenland ,Herzlich Willkommen“ zu heil3en!

Burgenlandisches Genuss- und Agrarmarketing
HauptstraBe 57, 7082 Donnerskirchen

Tel.: 02683/ 30197, Fax.: DW -20
info@genussburgenland.at
www.genussburgenland.at
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GENUSSLOUNGE

Die Genusslounge bietet den idealen Rahmen
fir lhre Prasentation oder Feier. Der
lichtdurchflutete Raum mit Blick auf den
ausgesprochen hiibschen Innenhof ladt in
entspannter  Atmosphdre  sowohl zum
ausgelassenen  Feiern, als auch zum
anspruchsvollen Vortrag ein.

Die Lounge wird auch sehr gerne zur Tanzflache
oder als Barbereich umfunktioniert, sollte im
daneben gelegenen Festsaal die Hochzeitstafel
stattfinden.

Durch die mobilen Bars und die fahrbaren
Garderoben kann der Raum sehr flexibel
gestaltet werden.

Bei der Raumplanung sind wir Ihnen natirlich
sehr gerne behilflich.

Raummiete pro Tag € 550,-

Raummiete pro Stunde € 80,- (ab 3 Stunden)
RaumgroRe 139 m2

Maximale Zulassung 80 Personen

50-60 Personen

Fest Tafelform

Design Luster ,,Hope“Designers Gomez
Paz, Francisco Rizztto, Paolo | 2009
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FESTSAAL

Der Festsaal ist der Ort flir Hochzeitsfeste oder
Prasentationen, wenn es um schones Ambiente
geht.

Als ehemaliges Presshaus liegt er mit seinem
imposanten runden Gewdlbe gleich direkt
neben der Genusslounge und ist mit ihr durch
eine groBe restaurierte Doppelfligeltire
verbunden.

Ein Hingucker ist der geschwungene Holzwurm
am  Deckengewdlbe, der mittels Led-
Beleuchtung stimmungsvolles Ambiente
zaubert.

Der Bihnenbereich kann sowohl als
Kinstlerbereich, als auch als Podest fiir Reden
oder auch fir die Tafel des Brautpaares dienen.

Raummiete pro Tag € 1.320,- (inkl. Lounge)
Raummiete pro Stunde € 170,- (ab 3 Stunden)
RaumgroRe 196 m?

Inkl. Genusslounge 335 m?

Maximale Zulassung 185 Personen

Fest Tafelform 100 Personen

Der Festsaal ist nur in Verbindung mit der
Genusslounge buchbar.
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LEITHABERGRAUM

Der Leithabergraum ist lichtdurchflutet und
durch die natlrliche Farbgestaltung mit dem
Naturholzboden der ideale Ort fiir Ihr Seminar
oder |Ihren Vortrag.

Mit Blick auf den Leithaberg und die Bergkirche
bietet er optimale Voraussetzungen fir
Prasentationen in jeglicher Form.

Raummiete pro Tag € 330,-

Raummiete pro Stunde € 60,- (ab 3 Stunden)
RaumgroRe 78 m?

Fest Tafelform 20-30 Personen




genuss
burgenland

DIE KUCHE — Das Herzstiick

Das Herzstiick des Martinsschlossls ist die
moderne, voll ausgestattete Kiiche.

Ideen und einige Impressionen:

* Kochen mit Freunden und/oder Kollegen

* Feier mit der Familie

* Kochshow

* Kochduell

* Kochparty

* Seminar

* Kochkurs

* Privates Dinner

* Private Restaurant

* Geburtstagsfeier

* Firmenfeier

* Weihnachtsfeier

* Produktprasentationen

* Kochbuchprasentationen

* Show Cooking

* Events

e Teambuilding-Aktivitaten

* Hobby-Kochkurs

* Fotoshooting in der Kiiche z.B. flir Buch-
oder Produktprasentationen

Raummiete pro Tag € 590,-
Miete pro Stunde € 90,- (ab 3 Stunden)
Kapazitat: max. 15 Personen

Je nach Aufwand wird ein Mitarbeiter pro
Stunde zu € 25,- in Rechnung gestellt.
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DER HISTORISCHE INNENHOF

Der wunderschone Innenhof mit seiner
einladenden Terrasse und den stillen Platzen
rund um den Krauter- und Blumengarten sowie
dem Altbaumbestand ladt zum Verweilen ein.

Von der Genusslounge, der Weinkapelle und
sogar von der Lehrkiche aus ist der Blick auf W’!{W?‘-
ihn gerichtet. [ i 13 ‘

Hier wurden bereits Markte abgehalten und , :
standesamtliche Hochzeiten gefeiert.
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INFORMATIONEN zur Vermietung

Alle genannten Preise verstehen sich inklusive
gesetzlich anerkannter Umsatzsteuer.

Fir Kleingruppen bieten wir gerne individuelle
Moglichkeiten an.

Diese Ausstattung stellen wir lhnen gerne
kostenlos zur Verfiigung:

* Mobilar, Universalglaser, Kiihlelemente
* Funkmikrofon (im Festsaal)

* Flipchart inkl. Papier und Marker

* Laserpointer

* W-LAN

* Schreibblocke

* Bleistifte oder Kugelschreiber

Im Haus befindet sich keine Gastronomie.

Wir beraten Sie jedoch sehr gerne zu
Beherbergung, zum passenden Catering, zu den
Workshops im Haus oder u.a. auch zur Segway-
Tour auf dem nahegelegenen Kirschbliiten-
Radweg.

Personliche Assistenz (obligatorisch):

* Veranstaltungsbetreuung aulerhalb der
Blrozeiten € 25,- / Stunde / Mitarbeiter (MO-
DO ab 16 Uhr, FR ab 12 Uhr, Wochenende,
Feiertag)

Ausstattung zum Anmieten:

e Beamer € 39,-
* Laptop € 39,-
e Tischtuch weild €5,-

Ausstattung, die im Haus nicht verfligbar ist, kann
gerne gegen Aufpreis angemietet werden.

Bei Buchung einer Veranstaltung gelten die AGB’s
sowie die Datenschutzrichtlinien des
Burgenlandischen Genuss- und Agrarmarketing, zu
finden unter www.genussburgenland.at.

Wr. Neustadt ()

WIR SIND GERNE FUR SIE DA:
MO — DO von 8 bis 16 Uhr

nechansky@genussburgenland.at

Wien

J

FR von 8 bis 12 Uhr

@

Manuela Nechansky
Geschaftsfihrung
“Die Allrounderin®

+43 2683 30197 - 11

Maria Busch
Medienarbeit, Projekte,
Landesmanagerin Netzwerk Kulinarik
,Leidenschaftliche Burgenlanderin“
+43 2683 30197 - 13
busch@genussburgenland.at
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN (AGBs)
BURGENLANDISCHES GENUSS- UND AG!

1. GELTUNGSBEREICH

~

. Diese Al Gesc gelten fur die der P 1
des fur und filr die von dem Burgenkindischen Genuss-
und A und Events.

. Die A [« fsbedi konnen von dem Burgenlindischen Genuss- und
A jederzeit werden und gelten in der zum Zeitpunkt der

Buchung durch die Kundin / den Kunden aktuelien Fassung.

. Mit der Buchung erklirt sich die Kundin / der Kunde mit diesen Allgemeinen
G

. Die Buchung der Kundin / des Kunden stellt ein verbindliches Anbot dar. Die Annahme

des Angebotes der Kundin / des Kunden durch die Burgenlandische Genuss- und
Agmmarkedngedolguknhdk i der Das

Genuss- und A ing ist igt, eine Buchung ohne Angaben
von Grinden abzulehnen.

ALLGEMEINE BENUTZUNGSRECHTE UND -AUFLAGEN DES
MARTINSSCHLOSSLS

2.L

22,

23.

25.

Die Veranstaltung kann nur in der gebuchten Art und Weise abgewickeit werden. Die

Genuss- und A ing und dessen isungen Folge zu leisten.
DleVeransmlmm/DcVaamalmmvupﬂth,ﬁefwdmCh'&mﬁ

zu erfilllen. fich
aus derVemsulnmguwxhsendenKosunwwSmmGdﬂhmmﬂAhgﬁnnn
AKM sind lieBlich von i

AmmdlenKmmﬂmgmmmduZumnzumhnnlzhlmmmnkhmmdm
die Veranstaltung stattfindet, bzw. zu allen mit der Veranstaltung in Zusammenhang
stehenden Raumlichkeiten und Flichen jederzeit gestarter.

. Die Ginge nnd thzusganp (Fluchtwege), die ‘{ol'behm d‘n

Fluch htung und die ichmngen diirfen
weder verstellt nnds verhingt werden.
Gemas O: giltim

DmVuansmlmm!D«Vuarsulmhﬂdaﬁ:Smgemm“m\mbunm
nicht geraucht wird und muss sich ,emsthaft* bemithen, das Rauchgesetzt durchzusezen

(Bemfihungspflicht).
26. Dnevﬂwer)dungvonoﬂmumummdl?mmm
2.7. Beiallen i in / der selbsz filr eine
ausmclm\dt..ﬂsuﬂﬂfdtmg zu sorgen.
2.8. Sollte die wihrend der
Memgphnm.w&uwmﬂmhmdﬂn&mmmm
die Details Alle dadurch Kosten
gehmmlasmnd:r in / des Fir G i den, die auf
L hung wahrend einer Zuriic sind, tr3gt die
Veransaalwmlduwmsmmdmvolbﬂafumgs:el&vupﬂmxhdis
Genuss- und A Dritter aus diesem Tited klag-
und schadlos zu halten.
29. Dw Veranstalv.enn / DeVaamulner ist vupmdnﬂ. die beabsichtigte Instailation von
oder dem Genuss- und
MULLENTSORGUNG

4.1,

4.2,

43

Speisereste sowie Reste van verderblichen Lebensmitteln dilrfen nicht in der Kiiche baw.
in den Kihlschrinken hinterlassen werden. Die Entsorgung von diesen in Becken und

Toiletten ist Bei Zuwiderhandeln sind die Kosten fur eine ndtige
h i von der I /vom iter zu tragen.

Nassabfdlle sowie g belastigender Mull ist hend nach dem Kisch

den dafir vorgesehenen Mulltonnen zu Selbes gilt fir it Ahfalc.sdun

die Millsacke voll sind.

LcchMn,Kammge mugsMnu&nkhmMMblumanu

Muilitr g ist filr die stehen f Milionnen zur

Verfigung: Al(spem{eu, Bioahfan Ghscmnu Kiichenabfalle, Metallverpackungen,
Restmill sowie Verpack und K.

WERBUNG

5.1. Dem lindische Genuss- und A keting istes Fotwos von
verschied I bereichen ferti

5.2. Bei der Bezeichnung des I muss der Martinsschidssi™

6.1,

6.2.
6.3.

6.4

7.1

7.2.

7.3

‘Verwendung finden und dieser in neutraler Textform eingesetzt werden.

. VERANSTALTUNGEN UND EVENTS

Das Burgenlindische Genuss- und A i im ihrer Tatigkeit
Veranstaltungen und Events. Das landische Genuss- und A ing kann eine
ilnahme an solchen 1i und Events erst dann garantieren, wenn die
ilnehmerin / der Teilneh die Eintri P 8 Tage vor dem Termin kauflich
erwirbt. Die Zahlung gilt als Teilnahm

ebestitigung.
Gutscheine gelten nicht als Eintrittskarten und kénnen nur beim Burgenlindischen Genuss-
und Agrarmarketing in solche eingeldst werden.
Veranstaltungen konnen nur bei Erreichen der b dested h

Iten werden. Pr rbehalt
Eine i seitens der Teilnehmerin / des Tei xstladunmmgﬁcksdh
duVeransalmngoderderEvemvaanynﬁmﬁschenGm&-m
werden, kann der ein Al i gewahit werden oder der
Eintrittspreis wird zuriickerstatet.

. LEISTUNGEN UND VERRECHNUNG

Fir Unfalle und ige Schiden wihrend aller wird lediglich eine
Haftung im Rahmen der lichen Haftpflicht db Bei Unfillen und Schaden
auf dem Weg zum und vom Martinsschléssl wird keine Haftung Ghernommen. Die
TednahmemﬂxhnsmnenundFﬂhnmddgxmiagm:Geﬁh:Wmﬂshﬂnds
dische Genuss- und A ing nicht fiir den Verlust von

den, Kleid ken usw.
Wmhmhmmamgdmamﬁeﬂmﬁrmmhmgdﬂm
RaunﬂxhkeunsomedﬁgeMMmMohlmsommmmm

Genuss- und

behalr sich den Anspruch der
Mmbmhlungmnamckdmrhgdﬂhanmnlmngvm
Die erforderli ...—..‘., ikel filr den Sanitirberei umd! iniy nach der
1 im verei s er Seche

Gemxss-undAmmad(eﬂngbdﬁhnchdathlvwbaM

Agrarmarketing schriftlich mitzuteilen und die Bewilligung einzuholen. Die
Veranstaltungsrdume dirfen nicht beschidigt werden. meAnlnmmm
Fachpersonal durchgefuhrt werden und es mssen alle f 1k
bmchmwerde.hndxdtemh&mAu(-mdAbbuvuhnkammmlm
der in / des

2.10. Fir Beschadigungen, die durch die Gaste, rbei b i
duVsmmm/mmMnmmmMnﬁ&/ﬁmsdmm
sind dem dischen Genuss- und A ok voll zu G
wird das Burgenlindische Genuss- und A ing den Abschl :
Versich von der lterin / vom \{ ik L
Genuss- und A 5 hattet fiir Beschidi ingebrachter G oder
Verluste derselben nur bei grob fahrlassigem Eigen: huiden und keinesfalis fiir das
Verschulden von Drittfirmen.

3. GASTRONOMIE

3.1. Eine il ische ammm&m/as
lter selbst. Die \ i ist, wenn eine Buchung der dafir
vugesehmkdumhchkmmvwﬁch.b:mdng,mdekﬂdgsowzmvm
Schank- und Cateringbereich des Erdgeschosses einen gewerbsmaSigen Ausschank bzw.
emegewemsma&geVsahmchunng Speisen vorzunehmen bzw. durch von der

lterin / dem Personen mhsun.l:he
Einhaltung der gastgewerblichen Vorschriften (hygi chtlich, chlich usw.)
obheglderVaansulmnldﬂnV!nnsumuS!lﬁvupﬂmsmdn
Genuss- und A Dritter aus diesem Titel klag- und
schadlos zu halten.
3.2. Fir den Kichenbetrieb muss dem dischen Genuss- und A ing eine

verantwortliche Person genannt werden. Diese filr den Kiichenbetrieb verantwordich

Person hat folgende Punkte einzuhalten:

- Samtliche Einrichtungen in der Kiiche, vor allem die Kichengerdte, das Geschirr und das
Besteck sind pfleglich zu behandein.

Beschadxgmgen)egucheAnsmd d dem L hen Genuss- und
gzumeld:n.[mFall:vaeMgmg:anuchnMB&dn
dies zusatzlich in die dafur aufliegende Liste einzutragen.

- Arbeitsflichen, Spillen, Herd, Geschirrspitler und andere Maschinen sind nach dem
Gebrauch wieder zu siubern. Benutztes Besteck und Geschirr sowie benutzre Glaser
mﬂsencbemomwudmuﬂmcﬁzdaﬂrwmmmm
Die Sicherheitsdatenbl. ali ﬁtmm(krl(u:hmdnh
Genusslounge auf. mrumxhgan&mmw ch g1
sowie durch die \ hiden i das

di ho(;emus-und‘ keine Haftung.
- Die Geschirr- uMGwmmnmhmmdgumzmm
werden.

- Der FuBboden ist bei starker Verschmutzung nass zu siubern, ansonsten muss die Kiche
stets besenrein hinterlassen werden.

- Die Veranstalterin / der Veranstalter wird gebeten bei Verlassen des Maninsschigssis alle

Gerite und Leuchtmittel auszuschalten.
3.3 Samtliche Einri de sowie Kiich Besteck, Glaser, Geschirr usw.
diirfen ke 1l det bzw. mi werden, auch nicht nur voriibergehend.
SoUmdagegmmoﬁenwembehﬂlmhsWGa&-md
ing vor, die fehlenden G g zu stellen.
Versch des B dsobjektes, die wesentlich tber das ubliche AusmaR hinausgeht,
msﬂtwche!:‘.ndmmgmgskm Ra:hmngmmlkn.Dn\xmdnuqh
pends 11 erforderliche Reinigungen wahrend der
Vi ltung obli dem" 1
7.4. Unsere Preise hen sich inkl aller und Abgaben. Wir verweisen auf die
jeweils glltige Preisliste.

7.5. Die Rechnung wird zum Tage der Veranstaltung ausgestelit. Rechnungen sind innerhalb
von 14 Tagen ohne Abzlige zahlbar.

7.6. Tritt der Veranstalter aus einem nicht vom Burgenlindischen Genuss- und Agrammarketing
zu vertretenden Grund von der Buchung zuriick, ist er verpflichtet folgende
Stornogebiihren zu bezahlen:

Bei Riicktrittserklirung ab dem 28. Tag vor Veranstaltungsbeginn werden 50% der
vereinbarten Auftragssumme in Rechnung gestelit.
Bei Ricktrittserklirung ab dem 14. Tag vor Veranstaltungsbeginn werden 75% der
vereinbarten Auftragssumme in Rechnung gestellt.

7.7. DaBmgemmdm&nmummmmubumgmm

rhaltnis zu beend
a)dle" Itung den b Geschaftsbetrieb gefahrdet ist.
b)derRufsomedneSlcberhendesBurgmhndhdemundAm
gefahrdet ist und

¢) im Falle hoherer Gewalt.
Keinesfalls ist die Veranstalterin / der Veranstalter zur Geltendmachung von
berechtigt.

8. EDV-VERARBEITUNG UND KUNDENDATEN

DmKundmIDerKundesdmnnmdmdiebdduBmlnngwﬁmmpasﬂmm
{iber sie / ihn unter Beachtung der Besti des Datensch gespeichert und
verarbeitet werden. Diese Daten werden, im jeweils notwendigen Ausma8, zur Erfillung von
gesetzlichen Vorschriften, zur Abwicklung des Zahlungsverkefrs, der Kundenpflege sowie fiir
Marketingzwecke verwendet. Ferner stimmt die Kundin / der Kunde, zu Rechnungen in Form
einer PDF-Datei per Email an die von der Kundin / vom Kunden bekannt gegebenen
Emailadresse sowie Z du zu Werb ken vom Burgenlindischen Genuss- und
Agrarmarketing mittels elektronischer Post - beispielsweise per Email oder SMS - zu erhalten.
Diese Zustimmung kann jederzeit per Email an info@genussburgenland at widerrufen werden.
Im Rahmen der Kundenpflege werden die Daten vom Burgenlindischen Genuss- und
Agrarmarketing nicht an andere Untemehmen weitergegeben.

Gerichtsstand: Bezirksgericht Eisenstadt



