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				Blog


				

				Kaffeeland Hainisch: Röstfrisch aus Oberschützen!


				
								
					11. März 2024
					
														

												
					Günter und Beate Hainisch vermitteln in ihrem Kaffeeland die Vielfalt des Kaffees. Von der Herkunft der Kaffeebohne über die Röstung,…

				


				
																Weiterlesen
																								


			


		


	




				
					
	

		
									
			
				
					
					[image: Stallhaltung Bio-Schafzucht Hautzinger]					
				

							

				
				Blog


				

				Bio-Schafzucht Hautzinger: Die Lämmer sind da!


				
								
					27. Februar 2024
					
														

												
					Ein aufgeregtes Treiben herrscht gerade in der Bio-Schafzucht Hautzinger in Tadten, denn im Stall wuseln ein paar hundert kleine Lämmer…

				


				
																Weiterlesen
																								


			


		


	




				
					
	

		
									
			
				
					
					[image: Rezept Balasn Gasthaus Zum Fröhlichen Arbeiter Apetlon]					
				

							

				
				Rezepte


				

				Balasn – süßes Geheimnis des Seewinkels


				
								
					20. Februar 2024
					
														

												
					Das Rezept für Balasn findet man nur noch in handgeschriebenen Kochbüchern, und das nur in ein paar Dörfern im Herzen…
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					[image: Genuss*in SIgrid Weiß auf Lo(c)altour bei der Bailerin in Trausdorf]					
				

							

				
				Blog


				

				Genuss*in auf Lo(c)altour 2024


				
								
					30. Januar 2024
					
														

												
					Die Genuss*in begibt sich für die neue Social Media Kampagne wieder auf Lo(c)altour und widmet sich der Frage, wo man…

				


				
																Weiterlesen
																								


			


		


	




				
					
	

		
									
			
				
					
					[image: Blunze trifft Oktopus im Nyikospark Burgenland]					
				

							

				
				Rezepte


				

				Oktopus trifft Meiringers Blunz‘n


				
								
					26. Januar 2024
					
														

												
					Stadtgasthaus Nyikospark Eine wunderbar gemütliche, dunkel getäfelte Gaststube erwartet einen im Nyikospark in Neusiedl am See. Das traditionsreiche Gasthaus, ein…
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					[image: Philipp Maitz und Daniel Kirnbauer]					
				

							

				
				Blog


				

				KiMa Organics – die Wunderwelt der Pilze


				
								
					15. Januar 2024
					
														

												
					Fantastische Formen, prachtvolle Farben, intensiver Geschmack und noch viel mehr faszinierende Geheimnisse birgt die Welt der Pilze. Ein junges Duo,…
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            Ruck zuck geht es wenn man frischen Fisch aus der 
            
	                
	            	                    [image: Ruck zuck geht es wenn man frischen Fisch aus der Region einkaufen will! Im Hofladen der @fischfarm_sigless  bekommt man von Montag bis Samstag frischen Fisch aus der Aquakultur. Wels, Waller, Forellen, Lachsforellen, Saiblinge und Karpfen, im ganzen oder in fein geputzten Filets. Dazu auch noch feine Räucherspezialitäten und Delikatessen im Glas. Einfach in der Kühltruhe aussuchen, an der SB-Kassa bezahlen und fein aufkochen!   Shopping-Tipp: Schon mal Fischleber gekostet?   #genussburgenland #genussblogburgenland #genussinauflocaltour #regionalitätrocks  #genussblog #buylocal #regionaleinkaufen #hofladenliebe #bio #biolandburgenland #burgenlandliebe❤ #direktvermarktung #fromfarmtotable #fromstabletotable]
        
    



    
        
            Einen Stadtbummel in Eisenstadt kann man jeden Fre
            
	                
	            	                    [image: Einen Stadtbummel in Eisenstadt kann man jeden Freitag und Samstag von 8:30 bis 13 Uhr mit einem Besuch der Markthalle Kulinarium verbinden. Man findet den Markt für Feinschmecker in den ehemaligen Stallungen gegenüber Schloss Esterházy. Dort gibt es nicht nur die Bio-Produkte von @pannatura.at, dem Bio-Landgut Esterhazy  in Donnerskirchen, wie Bio-Eier, Sauerteigbrot, heimische Kichererbsen, frisches Angus-Rind und Wildspezialitäten sondern auch Produkte wechselnder Gäste. Heimische Fische, Meeresfische & Muscheln sowie feine Bio-Fischkonserven von Perschfisch, Honigprodukte von Hanni's Honey & more, feinen Käse von Zechi's Mausefalle oder Edelkonserven von Grossauer. Pannonische Spezialitäten vom Lamm und Mangalitzaschwein bringt der Qu-Biohof-Taunus aus dem Südburgenland, Gemüse kommt vom Neudlhof. Hier kann man die kulinarische Reise ins Wochenende starten!   Shopping-Tipp: Frisches Wildfleisch aus den Esterházy-Wäldern! Wenn es schneller gehen soll, gibt es auch Wild-Sugo im Glas oder Wildschwein-Geselchtes.   #genussburgenland #genussblogburgenland #genussinauflocaltour #regionalitätrocks  #genussblog #buylocal #regionaleinkaufen #bio #biolandburgenland #burgenlandliebe❤ #direktvermarktung #fromfarmtotable #fromstabletotable #wildergenuss #angusbeef]
        
    



    
        
            Freitag ist Markttag in Eisenstadt und die Genuss*
            
	                
	            	                    [image: Freitag ist Markttag in Eisenstadt und die Genuss*in auf Lo(c)altour besuchte den Bauernmarkt. Hier findet man nicht nur tolles Gemüse aus St. Georgen, sondern auch Honigprodukte der Familie Knotzer aus Donnerskirchen, Wildwürstel und Speck, süße Mehlspeisen vom Ludwig aus Hornstein und einige tolle Spezialitäten. Manche Standler kommen auch extra aus dem Waldviertel, wie zum Beispiel die Wirtshausknödel Manufaktur. Dort kann man sich viel Sorten fertige Knödel mitnehmen, Sauerkraut gleich dazu. Auch Schweighofers Krautspezialitäten hat so einiges Pannonisches auf Lager: natürlich Kraut, aber auch fertige Krautrouladen, Basis für Krautfleckerl und Strudel.  Der Bauernmarkt findet ganzjährig, jeden Freitag von 7:00 bis 12:00 Uhr in der FUZO Eisenstadt statt.   Shopping-Tipp: Schnelle Küche gibt's auch am Bauernmarkt!  #genussburgenland #genussblogburgenland #genussinauflocaltour #regionalitätrocks  #genussblog #buylocal #regionaleinkaufen #hofladenliebe #bio #biolandburgenland #burgenlandliebe❤ #direktvermarktung #fromfarmtotable #fromstabletotable]
        
    



    
        
            Dass das Osterfest vor der Tür steht, ist in Trum
            
	                
	            	                    [image: Dass das Osterfest vor der Tür steht, ist in Trummers Bauernladen nicht zu übersehen. Im Geschäft der Familie Trummer in Pinkafeld gibt es natürlich die eigenen Produkte: eine fantastische Palette an heimischen, frisch gepressten Säften, von Streuobstwiesen-Spezialitäten wie Maschanska-Apfelsaft bis zu heimischem Obst wie Apfel, Holler, Birne, Quitte, Johannisbeere, Weichsel, Marille oder Uhudlertraube in der Flasche. Auch Uhudler kommt aus dem eigenen Betrieb, sowie Essig und  Marmeladen.  Das Prinzip der Regionalität zeigt sich aber auch bei den Produkten von Partnerbetrieben, die den Bauernladen zu einem Geschäft für den täglichen Einkauf machen: Milch, Brot, Mehlspeisen, Nudeln, Mehl, Hülsenfrüchte, Eier, Fleischprodukte vom Bauern und vieles mehr.   Shopping-Tipp: Hier gibt es wirklich schöne Geschenkkörbe!   #genussburgenland #genussblogburgenland #genussinauflocaltour #regionalitätrocks  #genussblog #buylocal #regionaleinkaufen #hofladenliebe #bio #biolandburgenland #burgenlandliebe❤ #direktvermarktung #fromfarmtotable #fromstabletotable #bauernladen #greisslerei]
        
    



    
        
            Sehr vielen Menschen ist wichtig, dass ihre Lebens
            	                    [image: Sehr vielen Menschen ist wichtig, dass ihre Lebensmittel biologisch produziert sind! Egal ob Getreide, Fleisch oder Gemüse. Wenn man sie dann noch  direkt bei der  Bäuer*in seines Vertrauens kaufen kann, um so besser! Doch diese Ab-Hof-Läden sind nicht immer leicht zu finden. Verratet uns Euren Bio-Einkaufstipp und die Genuss*in auf lo(c)altour wird dort demnächste einkaufen gehen!   #genussburgenland #genussblogburgenland #genussinauflocaltour #regionalitätrocks  #genussblog #buylocal #regionaleinkaufen #hofladenliebe #bio #biolandburgenland #burgenlandliebe❤ #direktvermarktung #fromfarmtotable #fromstabletotable  #bio  #biolandburgenland]
        
    



    
        
            Da war er wieder, dieser wunderbare Duft, den die 
            
	                
	            	                    [image: Da war er wieder, dieser wunderbare Duft, den die Genuss*in auf lo(c)altour in manchen Geschäften empfängt. Im @riedlingsdorferbauernladen  hing das intensiv-würzige Aroma frisch geselchter Würste in der Luft, der sofort Appetit auf Speck, Blunzn oder Grammelschmalz macht.  Dienstag ist Wursttag, und das wissen die zahlreichen Kund*innen auch! Denn im Bauernladen der Familie Zapfel werden die eigenen Schweine aufgezogen, am Hof geschlachtet und vor Ort verarbeitet: zu Leberkäse, Geselchtem, Grillwürstel oder vielfach prämierten Spezialitäten wie den Knoblauch-Würsteln, Bauchspeck, der Haussalami oder dem gekochten Selchfleisch. Frisches Fleisch gibt's natürlich auch. Einmal im Monat wird auch ein Angus-Rind verarbeitet - eine Vorbestellung empfiehlt sich.  Rundherum gibt es aber auch das gesamte Sortiment, das man für den täglichen Einkauf braucht: frisches Bauernbrot, Erdäpfel aus eigenem Anbau, Uhudler ;-), Butter, Gemüse, Nudeln... Freunde und Kunden haben ihre Freude mit den herzhaften Geschenkkörben, die das gut gelaunte Team zusammenstellt.   Shopping-Tipp: Wer am Wochenende spontan kochen oder grillen will, kann sich rund um die Uhr auch beim SB-Automaten eindecken - Würstel, frisch mariniertes Grillfleisch, Speck, Erdäpfel und Getränke.. mehr braucht man nicht!  #genussburgenland #genussblogburgenland #genussinauflocaltour #regionalitätrocks  #genussblog #buylocal #regionaleinkaufen #hofladenliebe  #burgenlandliebe❤ #direktvermarktung #fromfarmtotable #fromstabletotable #greisslerei]
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		Wir verwenden Cookies und andere Technologien auf unserer Website. Einige von ihnen sind essenziell, während andere uns helfen, diese Website und Ihre Erfahrung zu verbessern. Weitere Informationen über die Verwendung Ihrer Daten finden Sie in unserer Datenschutzerklärung.



Einige Services verarbeiten personenbezogene Daten in den USA. Mit Ihrer Einwilligung zur Nutzung dieser Services stimmen Sie auch der Verarbeitung Ihrer Daten in den USA gemäß Art. 49 (1) lit. a DSGVO zu. Das EuGH stuft die USA als Land mit unzureichendem Datenschutz nach EU-Standards ein. So besteht etwa das Risiko, dass US-Behörden personenbezogene Daten in Überwachungsprogrammen verarbeiten, ohne bestehende Klagemöglichkeit für Europäer.
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					Die technische Speicherung oder der Zugang ist unbedingt erforderlich für den rechtmäßigen Zweck, die Nutzung eines bestimmten Dienstes zu ermöglichen, der vom Teilnehmer oder Nutzer ausdrücklich gewünscht wird, oder für den alleinigen Zweck, die Übertragung einer Nachricht über ein elektronisches Kommunikationsnetz durchzuführen.
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					Die technische Speicherung oder der Zugriff, der ausschließlich zu anonymen statistischen Zwecken verwendet wird. Ohne eine Vorladung, die freiwillige Zustimmung deines Internetdienstanbieters oder zusätzliche Aufzeichnungen von Dritten können die zu diesem Zweck gespeicherten oder abgerufenen Informationen allein in der Regel nicht dazu verwendet werden, dich zu identifizieren.
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